
base Transversal Específica

x B-ING1-1 5 30 45 75 4.69 A, L

x T-DHU-1 4 24 36 60 3.75 A

x B-FMA-1 7 49 56 105 6.56 A
x E-BIO-1 4 24 36 60 3.75 A, L

x E-QUG-1 7 42 63 105 6.56 A, L

x E-MDI-1 3 18 27 45 2.81 A

x E-CHD-1 5 25 50 75 4.69 A, L

35 212 313 525 32.81

x B-ING2-1 5 30 45 75 4.69 A, L

x T-HSMC-1 4 24 36 60 3.75 A

x B-CDI-1 6 36 54 90 5.63 A

x B-FIS-1 6 36 54 90 5.63 A

x B-PES-F 5 22 53 75 4.69 A, L

x B-QAN-F 4 24 36 60 3.75 A, L

x E-MIB-1 5 31 44 75 4.69 A, L

35 203 322 525 32.81

x B-ING3-1 5 23 52 75 4.69 A

x T-DPTD-1
4 24 36 60 3.75 A

x B-CIN-1 4 20 40 60 3.75 A

x E-TA1-1 7 31 74 105 6.56 A, T

x E-QUA-1 5 30 45 75 4.69 A, L

x E-TCA-1 6 51 39 90 5.63 A, L, T

x E-PINI-1 4 17 43 60 3.75 A, L, T

35 196 329 525 32.81

x B-ING4-2 5 20 55 75 4.69 A, L

x T-EPR-2 4 24 36 60 3.75 A

x B-CVV-2 5 30 45 75 4.69 A

x E-ADA-2 6 28 62 90 5.63 A, L

x E-SIG-2 4 30 30 60 3.75 A, T

x

E-ADR-2
4 25 35 60 3.75 A, L

x E-TA2-2 7 32 73 105 6.56 A, T

35 189 336 525 32.81

x B-ING5-2 5 26 49 75 4.69 A, L

x T-LEAD-2 4 24 36 60 3.75 A

x B-EDI-2 5 30 45 75 4.69 A

x E-ADP-2 5 30 45 75 4.69 A

x E-PIA-2 5 30 45 75 4.69 A, T

x E-TA3-2 7 32 73 105 6.56 A, T

x E-PIN2-2 4 22 38 60 3.75 A, L, T

35 194 331 525 32.81
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MODALIDAD:

DURACIÓN DEL CICLO:

CLAVE DEL PLAN DE ESTUDIOS:
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15 SEMANAS
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BACHILLERATO CONCLUÍDO

ANTECEDENTES ACADÉMICOS DE INGRESO

CICLO CUATRIMESTRE ASIGNATURA
Horas a la 

semana

Horas 

Teóricas 

COMPETENCIA

DIRECCIÓN GENERAL DE UNIVERSIDADES TECNOLÓGICAS Y POLITÉCNICAS

PLAN DE ESTUDIOS

LICENCIATURA EN INGENIERÍA EN ALIMENTOS

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

VIGENTE A PARTIR DE SEPTIEMBRE DE 2024.
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INGLÉS III

PROBABILIDAD Y ESTADÍSTICA

INGLÉS V

LIDERAZGO DE EQUIPOS DE ALTO DESEMPEÑO

PROYECTO INTEGRADOR II

TOTAL

DESARROLLO HUMANO Y VALORES

ADMINISTRACIÓN DE LA PRODUCCIÓN

SISTEMAS DE GESTIÓN

INGLÉS IV

ÉTICA PROFESIONAL

CÁLCULO DE VARIAS VARIABLES

ANÁLISIS DE ALIMENTOS

ECUACIONES DIFERENCIALES

FÍSICA

DESARROLO DELPENSAMIENTO Y TOMA DE DECISIONES

CÁLCULO INTEGRAL

PROYECTO INTEGRADOR I

COMUNICACIÓN Y HABILIDADES DIGITALES

INGLÉS II

HABILIDADES SOCIOEMOCIONALES Y MANEJO DE 

TOTAL

QUÍMICA GENERAL

METODOLOGÍA DE LA INVESTIGACIÓN

TOTAL

Horas 

Prácticas 

Horas 

totales
Instalaciones (A,L,T,O)
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TOTAL

TOTAL

TOTAL

ESTADÍA 

TÉCNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO EN AGROINDUSTRIA

PRODUCCIÓN INTENSIVA AGROINDUSTRIAL

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS III

APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS AGROINDUSTRIALES

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS II
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INGLÉS I

FUNDAMENTOS MATEMÁTICOS

BIOLOGÍA

QUÍMICA ANALÍTICA 

MICROBIOLOGÍA

CÁLCULO DIFERENCIAL

TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS I

QUÍMICA DE ALIMENTOS

TECNOLOGÍAS DE CONSERVACIÓN DE ALIMENTOS
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CLAVE Créditos CICLO CUATRIMESTRE ASIGNATURA
Horas a la 

semana

Horas 

Teóricas 

COMPETENCIA

Horas 

Prácticas 

Horas 

totales
Instalaciones (A,L,T,O)

x B-ING6-3 5 30 45 75 4.69 A, L

x T-HGE-3 4 24 36 60 3.75 A, L

x E-BIQ-3 6 36 54 90 5.63 A, L

x B-TER-F 3 16 29 45 2.81 A, L

x E-BME-3 6 36 54 90 5.63 A, L

x E-OPU-3 6 36 54 90 5.63 A, L

x E-DOE-3 5 24 51 75 4.69 A, L

35 202 323 525 32.81

x B-ING7-3 5 30 45 75 4.69 A, L

x E-GDP-3 5 45 30 75 4.69 A, L

x E-EEI-3 5 30 45 75 4.69 A, L

x E-FEP-3 6 33 57 90 5.63 A, L

x E-EPA-3 5 34 51 75 4.69 A, L

x E-OPU2-3 6 36 54 90 5.63 A, L

x E-IAS-3 3 16 29 45 2.81 A, L

35 224 311 525 32.81

x B-ING8-3 5 30 45 75 4.69 A, L
x E-DDP-3 6 44 46 90 5.63 A, L

x E-DPR-3 5 30 45 75 4.69 A, L

x E-CCE-3 4 31 29 60 3.75 A, L

x E-BII-3 5 34 41 75 4.69 A, L

x E-OPU3-3 6 36 54 90 5.63 A, L

x E-PIN3-3 4 18 42 60 3.75 A, L

35 223 302 525 32.81
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1643 3767 5400 337.5TOTALES

SELLO DE LA DIRECCIÓN GENERAL DE 

UNIVERSIDADES TECNOLÓGICAS Y 

POLITÉCNICAS
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BIOINGENIERÍA

BALANCE DE MATERIA Y ENERGÍA

OPERACIONES UNITARIAS I

INGLÉS  VIII

ESTANDARIZACIÓN DE PROCESOS ALIMENTARIOS
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TOTAL

DISEÑO DE EXPERIMENTOS

INGLÉS VII

GESTIÓN DE LA PRODUCCIÓN

EMPRENDIMIENTO E INNOVACIÓN

FORMULACIÓN Y EVALUACIÓN DE PROYECTOS

F-DA-03-PL-LIC-44.2

ESTADÍA 

LICENCIATURA EN INGENIERÍA EN ALIMENTOS

INGLÉS VI

HABILIDADES GERENCIALES

BIOQUÍMICA 

TERMODINÁMICA

DISEÑO DE PLANTAS

TOTAL

CONSULTORÍA Y CAPACITACIÓN A EMPRESAS

TOTAL

OPERACIONES UNITARIAS II

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS SOSTENIBLES

TOTAL

DISEÑO DE PROCESOS

OPERACIONES UNITARIAS III

PROYECTO INTEGRADOR III
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